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Restaurant La Llar Hector Roda

t-. 977 45 05 06
£ a-. av Francesc Robert Graupera S/N

¢-. hrrodamar@gmail.com

MINI LLESCA

Cruixent en crema
de formatge citric,
alvocat, salmo
i pesto.

PHOHOM ROSAT

Notes de fruita vermella
fresca, dolca i acida.
En boca és fresc,
notarem fruita
vermellai és
molt llaminer.

#MaridatgelAldea2025



Restaurant La Vaqueria
LA t-. 977503816

\AQUERIA a-. av Catalunya 373

bar restaurant c-. restaurantlavaqueria@gmail.com

BRIOIX AMB POLLASTRE il

Ceba, all i fonoll.

RIALLA BLANC

En nas té aromes de fruita blanca,
citrics, fruites tropicals i notes vegetals.
En boca té una entrada voluminosa,
un pas amable i persistent i acidesa
equilibrada.

#MaridatgelAldea2025
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BAR - RESTAURANI Restaurant Podium

o l) T t-. 977 45 09 44 - 660 180 530
~ Serve acurat a-. ¢/ Sant Genis 31
PO ™Y UM

TOSTA D'ESCALIVADA

Rostida amb llenya,
anxova del cantabric
i toc de la Xenxi.

AVI ARRUFI BLANC

En nas és molt aromatic,
fruites blanques madures,
préssec, albercoc.
Espécies equilibrades amb
notes de fusta fumades.
En boca és potent untuds i
llarg de postgust.

#MaridatgelAldea2025



Restaurant La Llar Hector Roda

t-. 977 45 05 06
£ a-. av Francesc Robert Graupera S/N

¢-. hrrodamar@gmail.com

MOSSET DE PATE

De campanya
amb salsa de carn
i melmelada.

VIA EDETANA NEGRE

En nas: aromes de fruites
roges i notes balsamiques
En boca és ampli, golds,
persistenti llarg,
tanins rodons i dolcos.

DEtARIA

E
VIA EDETANA

0

#MaridatgelAldea2025



Masia Ullets EVENTS

1-.670 91 4040

a-. ¢/ Raval de la Llet 86

c-. gerencia@hotelciutatamposta.es

PMess (s

BV ENTTS

CANELO CRUIXENT

D’anec del Delta
amb cremos de Kimtxi.

PURESA CARINYENA

En nas notes balsamiques,
mineral i especiar,
herbes mediterranies i del bosc.
Dotze mesos en tonell
de roure frances.

En boca potent i fresc.
Notes minerals i especiades.

#MaridatgelAldea2025
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CINC GENERACIONS
FORNEJANT

CASSOLETA DE
XOCOLATA

Amb avellanai
caramel salat.

Munoz Forners i Pastissers

t-. 977450021 - 977450098

a-. ¢/ I'Estaci6 12 - av Catalunya 58
¢-. fornmunoz@gmail.com

MISTELA CATIBARIA

Aroma floral, notes de mel.
En boca sabords, dolc,
bona acidesa i llarg.

#MaridatgelAldea2025



Un any més, volem que siguis protagonista directe del maridatge!

Per sortir en pantalla, fes les teues publicacions a Instagram amb I'etiqueta
#maridatgelaldea2025, menciona @laldea.cat i recorda tenir el compte obert.
Comparteix fotos simpatiques dels vins, les tapes, els teus amics i amigues i
experimenta gustos, olors i sabors al maxim del 8@ Maridatge Musical de I'Aldea
2025!.

| després del maridatge i de I'acompanyament musical de les tapes i els vins amb
Maria Jacobs, la festa continua amb els ritmes més ballables del DJ Pani, i

els nostres #QuintoslAldea2008, que a més de ser uns grans cambrers, ara els tenim
a la barra dels #quintos, per continuar la festa.

@ #MaridatgelAldea2025
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QUINTOS L'ALDEA 2008
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