




Mini amanida de tonyina amb escabetx 
les seues verdures i cruixent d'algues. 

Graus 
13.5 % 
Elaboració 

Mon Iaio Sisco 
Blanc 

Fermentació a temperatura controlada. 
Treball de 4 mesos amb les lies. 
En nas 
Aroma molt expressiu de la 
Garnatxa blanca, inequívoc, 
equilibrat. Es una barreja de fruites 
blanques madures (pera ... ), 
fruites de pinyol (albercoc, préssec) 
i plantes de la zona. 
En boca 
Molt expressiu, saborós, afruitat. 
Potent, carnós, amb certa 
untuositat i complex. 
Post gust força llarg 
i amb el record dels 
aromes del conjunt de 
fruites i plantes. 



Joan Estellé 

Caneló de rostit. 

Edetària sele�ció Blanc 
Graus 

14 % 
Elaboració 
Fermentació i criança de 8 mesos en 
botes noves de 500 litres 
de roure francès. 
En nas 
Complex i molt mineral. 
En boca 
Potent, compensat amb una bona 
acidesa molt integrada, estructurat, 
sedós, llarg, persistent i elegant. 
Maridatge 

------- Caldereta de peix, arròs negre, peixos 
greixosos com rogers, llobarro o t nyina; 

EDEtÀKIA 

carns blanques i 
formatges tipus curats. 
Recomanacions de 
consum 
Decantar i servir-lo entre 
12 -14ºC. 










