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Catorze restaurants de la costa de PEbre  _{omaro
obtenen el segell “Peix de Llotja” i O

L'Ametlla de Mar Redaccid

Un total de catorze restaurants i
establiments de restauracié del lito-
ral de les Terres de 'Ebre han rebut
este mes de juny el segell de qualitat
“Peix de Llotja-D'aqui, de qualitat”,
una distincié que reconeix els nego-
cis que treballen de manera conti-
nuada amb peix fresc capturat per ia
fiota local | descarregat a les lloiges
ebrenques. El lliurament dels distin-
tius va tindre lloc el passat 12 de
juny a la Confraria de Pescadors de
I'Ametlla de Mar, en el marc de la se-
gona Jornada d’Economia Blava or-
ganitzada pel Grup d’Accid Local Pes-
quera (GALP) Mar de I'Ebre.

La iniciativa forma part d'un pro-
jecte de cooperacio impulsat pels
cinc grups d'accid local pesquera de
Catalunya amb I'objectiu de posar en
relleu €l peix de proximitat, reforgar
els vincles enire el sector pesquerila
restauracid i oferir garanties al con-
sumidor sobre l'origen dels produc-
tes que arriben a taula. El distintiu
acredita que els estahliments adhe-
rits consumixen anualment un mi-
nim de 12.000 euros en peix proce-
dentde les llotges catalanes, una da-
da que ha de ser certificada per les
confraries de pescadors.

Els establiments reconeguts en-
guany se distribuixen entre diversos
raunicipis del litoral ebrenc. A la Rapi-
ta han siéut distingits el Restaurant
Liansela, Lo Tinglado, Maria Espali
Gastronémic, Juanito Platja, Miami

L'AMETLLA DE MAR
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Foto de grup dels representants dels 14 restaurants distingits. / CEDIDA

Sis restaurants sén de
la Rapita, quatre de
PAmetila de Mari tres
de I'Ampolla

Can Pons i Casa Asmundo. A 'Amet-
lla de Mar I'han rebut Lo Ract de
Santes Creus, €l restaurant El Pesca-
dor, La Subhasta de I'Estany i el Bal-
c6 de I'Estany. També han sigut reco-
neguis els restaurants Can Pifiana i
La Barraca i 'hotel Ampolla Sol, tots
tres -situats a I'Ampolla, aixi com
Grup Nuri, a Deltebre, i Lo Paii d'A-
gusti, al Poble Nou del Delta, al muni-

Obri el nou aparcament
gratuit de Pixavaques

L’Ametlla de Mar Redaccid

UAmetlla de Mar ha obert esta set-
mana el nou aparcament gratuit del
barranc de Pixavaques, amib una ca-
pacitat per a 70 vehicles, coincidint
amb Tl'inici de la temporada de paga-
ment de la zoha blava que es mantin-
dra fins al 15 de setembre. Este nou
aparcament, situat prep del centre
urba, del CAP | d’'un camping proper,
forma part de la segona fase d'am-
pliacié i adequacid impuisada pel

consistori, amb una inversic superior
als 64.000 euros. Els treballs han
permeés cendicionar la zona, posar un
mur de delimitacié i noves torres
d’enllumenat per a millorar la segure-
tat i fa visibilitat.

D’altra banda, des de dimarts tam-
bé s’apliquen ies noves tarifes de
temporada alta als apatcaments mu-
nicipals Llibertat | Escoles Velles, Al
parquing Liibertat se reduix de sis a
tres hores el temps gratuit per als
abonats, mentre que al soterrani

cipi d’Amposta.

Segans el reglament, els restau-
rants interessats han de formalitzar
una soklicitud d’adhesid, acceptar els
principis del projecte i acreditar
anuaiment el volum minim de com-
pra de peix de totja. La renovacio del
segell és anual i esta vinculada a fa
presentacid del corresponent certifi-
cat emés per una confraria de pesca-
dors-o per un majorista autoritzat
amb el vistiplau de la confraria. En
cas de perdre esta acreditacio o de
fer un Us inadequat del distintiu, el
reconeixement pot ser retirat.

Els promotors de la iniciativa des-
taquen gue el segell va més enifa

d'una certificacié gastrondmica. La
seua finalitat és reforgar la cadena
curta de comercialitzacié, donar visi-
bilitat a 1a pesca artesanal i afavorir
un model de consum basat en la pro-
ximitat i la sostenibilitat. A més, els
establiments adherits se comprome-
ten a informar els seus clients sobre
I'origen del peix que oferixen i a man-
findre una relacio estable amb els
proveidors vinculats a les lictges del
territori.

El projecte ha sigut desenvolupat
conjuntament pels GALPs Costa Bra-
va, Costa Brava Sud-Maresme, Cos-
ta Central, Costa Daurada i Mar de
|'Ebre, amb la coHaboracio de la Fe-
deracié Nacionat Catalana de Con-
fraries de Pescadors i de la Direccié
General de Pelitica Maritima | Pesca
Sostenible de la Generalitat. La ini-
ciativa esta cofinangada pel Fons Eu-
ropeu Maritim, de Pesca i d’Agicul-
tura (FEMPA) i per ia Generalitat.

A més del reconeixement ptblic,
els establiments distingits poden uti-
litzar la imatge oficial- del segeil en
els seus locals, llocs web i xarxes so-
cials, formar part de futures platafor-
mes de promocid conjunta i partici-
par en accions de difusié i esdeveni-
ments gastrondmics vinculats al pro-
ducte pesquer catala. Els impulsors
del praojecte confien que “Peix de
Lictja” es consolide progressivament
com una referéncia per als consumi-
dors a I'hora d’identificar restaurants
compromesos amb el peix fresc de
proximitat. g-

=
-

Nou aparcament gratuit del barranc de Pixavaques. / CEDIDA

d'Escoles Velles el preu passara a ser

de dos euros amb deu céntims I'hora.

descomptes vinculada a les compres
al comerg local, que permet aconse-

El consistori manté la campanya de  guir fins a dos hores gratuites. g

PAjuntament de I'Aldea ha posat

‘ en funcionament una nova estacio

meteorologica municipal amb I'ob-

‘ jectiu de millorar la disponibilitat

| d'informaci precisa i en temps re-

al sobre les condicions atmosféri-

ques def municipi. Lequipament

s'ha instablat a |la coberta de I'edifi-

ci consistorial i funcigna amb ener-
gia solar.

La nova estacié, model Vantage
| Pro2 Plus, incorpora sensors que
registren dades com la velocitatila
direccié del vent, la temperatura, la
humitat, la precipitacio, la pressio
atmosférica, la radiacié solarila ra-
diacié ultraviolada. A més, calcula
indicadors derivats com el punt de
rosada, la temperatura de sensa-
cld, I'index de calor, les hores de
sol i I'evapotranspiracid. Segons ha
informat el consistori, eis sensors
| de vent i precipitacié han sigut cer-

tificats en un laboratori oficial, una

acreditacid que permet disposar
| de dades fiables per a la redaccio
| d'informies técnics, especialment
| durant episodis meteorologics ad-
“versos. Les dades recollides se
transmeten a la plataforma Wea-
thercloud, fet que facilita la consuk
ta i la gestid remota de la informa-
cid des de diferents dispositius. g

DELTEBRE

La Guardia Civil
enxampa un furtiu
que recollia
tellerines al Fangar

La Guardia Civil ha intervingut
vuit guilos de tellerines {Donax
frunculus) capturats a la platja del
Fangar, al detta de 'Ebre, dins el
terme municipal de Deltebre. Du-
rant un servei nocturn, agents del
SEPRONA van localitzar in fraganti
una persona dins I'aigua que esta-
va fent les captures fora de I'horari
autoritzat i en una zona on Vactivi-
tat est& prohibida. Ef cos armat as-
segura que {'individu utilitzava ins-
| truments professionals per a la
captura dels molluscs. Aixi, la
Guardia Civil va interposar diver-
ses dendncies perinfraccions a la
normativa de pesca i accié-mariti-
ma de Catalunya.y




