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FESTES DE LA SEGA

El procés tradicional dela
sega de l'arros, al port de
’Ampolla este diumenge

Les vint-isisenes Jornades Gastrondmiques de I’Arrds s'allarguen fins al 5 d’octubre
i hi participen 11 restaurants de ’Ampolla

L'Ampolla Redaccié >

Este diumenge 21 de setembre,
el port pesquer de FAmpolla es
Gonvartird en uk auténtic escenart
viu de. tradicions.amib la celebra-
¢id de'la vinti-qustrena Festa de
{a Sega. De les 11 h & lgs 13.30

hores, els visitalits podran reviure.

el passat descobtint, pas a pas, &l
procés tradicional. de transforma-

- ¢ib que va des de |la garba d'ards
fing a 'ensacat,

Le festa estard acompanyada per
ta misica tradicional del Detta,amb
Guardet [0 Cantadei i la rondatla
Suc d'Anguila, que posaran so-a
unhg festa, pleha de coler, gabors i
tradicions.

Durant tot el mati, els assistents.
podran degustar diversos platsque-

tindeein I'arros com.4 fil conducter;

com arras1ot palat; arrds amb tan-
gosting, paclla marihers, arrds ne-
gre | moltes altres espacialitats.
Tarmbé es podran lastar postres i
progductes fets<amb arrds. El tiguet
de degustacio es podra adquirir al
mateix recinte per 3 euros Hncloura
un tipus ¢'atrds. A més; hi hawd
servel de bara.

JORNADES GASTRONOMIQUES
DE LARROS Esta celebiracia popu-
larg'emearca‘dins s lesvintisise-
nes Jorhades Gastronémiques de
PArios de'Ampalia, que consdfiden

trondmies d&l delta de PEbEe. Les
Jornades, fue van comencaret 5 de
setembire | s'alfargaran firs al-5
d'octubre; oferixen menizespesials
amb preus ehtre 35°€ i 50°€. Cada
el és:una invitacio a redescobrir,

L'Aldea reviura la meméria pagesa
de la sega de I'arrds amb activitats
tot el mati de diumenge

T’Aldea Redacris. ek
L'a Finca de Ravanals {rmita de
‘EAMEs) ibinara a'ser'Fescertar de
&5 Festa de:la Sega este diurmenge
21 -de SEtembte, Una celebragit:
que combina memoria pagesa, ac-
tivitats populars i propostes per a
fer enfamilia. Lajornadaarancara
‘al matiamt la tecréacit deta sega.
tradicional, on se podré reviure Fo-
ficl.i les. eines gue durant segles
‘hanmarcatet caletiart agricota de
lgs Tertes de TEbre. A nigs, &l5 vist-
tants podran gaudir de partides de
bitlles:i de la.cantada’] ballada de.
jotes, que ompliran de mdsica i
danga gn.dels morients mis espe-
rats de la jornadz.- :
Eriguany, 1a festa ficorporara
una novetatimpertant; i

Hos amh globus; que petmetran

descobrir des.de I'aire cls palsatges

s 2r085arS a plint de-ge-

setrentorn. La.gastro-

Taimia tambeé hitindra Un paper des-

tacat amb |a degustacio.d'armssos,

a camec del restatradot locat Hégtor
Roda. Els figuets se-podtan adauirir
ol mateix dia deia fegta, 4 Mestarid
de FAjuntament de FAldea.

Com &s hahitiial, §'ania & to-
thotn a participarhivestits de pages
0 pagess, per a doral encara més.
autenticitat i color @ lajornada.

La Festa de la Sega 65 una
oportunitat Ghica pera reconnee:
tar amb les rails agricoles del.
territori, Gompartir vivéngles en
comunitat i descobrir 12 riguess
cultural i-gastrondmica d’estes:
tetres. y

de la M déls restaurants de la po-
pacid, la riquesa dels plats slabo-
rats amib arrds, marisc | productes

de la zona; tot. mardat amb vins de

la DO Terra Alta.
Elg 21 restaurants participants de
FAmpolla. sén €Can Piffaia, Casa

Liambrieh, Bt Nautic de I'Ampolia, EI

Pescador, La-Barraca, La Roca Pla
na, Lo Goletd, Lo Tipic, Rodamar, Sa-
lazar'siSel.

La proposta de Mmends dels g5

taurants participants eri les XX
Jornades Gastrondmiques: de I'A-
regs de "Ampolla es poden consul-
tata ampollaturisine:com. g

g
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Delesi1:00 hales 13:3C Hh

al Pori Pesouer

Descolbweix les tasques tradicionals que realitzaven uncop.
Farrds ja s'havia segat (el frillar 2 poles amb ¥animal el

ventar, Pensacar..)

Gaudeix de les rondalies tipigues del Deita amb el Gisardet
1o Cantador i La Rondalla Suc d'Anguila 8ixi com dels sabors

defla nostia cuina amb la degustacié d’arrossos def Delta.
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XXVI JORNADES
GASTRONOMIQUES
DE PARRDS

Del 5 de setembre al
5 dactubre de 2025

Can Pifiana
Casa Liambrich
El Naufic de Ampoila *
El Pescador
is Bamraca
iz Roca Plana
Lo Golerd
Lo Tipic
Rodamar
Salazmar’s




